(o C (/__/f//////ﬂ) MENU - MARS 2024
\./(J' ////( ) /1 / / Y% / / Servi le samedi soir et le dimanche midi (Sur réservations)

fEanarn’e cﬁ’gponiﬁfe les lundi, mardi, mercredi, jeuc[i soir

Le restaurant propose tous [es soirs de semaine un menu étaJpe
Entrée-plat ou Plat-dessert : 23€
/

fntréef/al’j?omage ou dessert : 28€
fntrée-?ﬁzt-f’mmaﬂe-ﬂeﬁeﬂ ;33€

Amuses bouches

Créjoe savoyan[e

gaufre au jamﬁon de pays et Maroilles
Tarte Tatin a la tomate et burrata
Croustillant de crabe aux épices Thai (+3€)
Assiette de saumon fumé Maison (+5€)

Plats :

Supréme de you(et - vallée d”."/'luge (pommes fraiches et sauce cafvados)
Filet ‘Mignon de Porc au miel et graines de coriandre
Filet de [teu noir aux moules et aux poireaux
Saumon Rose - Sauce vierge (+5€)

Filet de Bazuf - Sauce poivre (+8€)

Plateau déJﬁ’omages locaux

‘Desserts
Tiramisu maison
Créme brulée a la Joismcﬁe
Caeur coulant caramel beurre salé - g[ace caramel et cﬁcmti[[y
Tarte fine aux pommes (a commander en début de repas)
Dame blanche

Garnitures : Frites - Purée de _patates douces - gingemﬁre et poivre de Timut -

Tian de [égumes - Riz basmati
|OTEL - SEMINAIRES - SALONS DE RECEPTION
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Les Charmilles de Mormal - 37, les Etoquies - 53550 Landrecies - 03 27 77 32 |
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2 85 58 - contact@charmillesdermnormal.com

SASU au capial da 2000 € - R.C S, Vakencianneas 805 074 101



